
KATALOG PROIZVODA

ENOLOŠKI
KVASCI BAKTERIJE HRANA SPECIFIČNI

INAKTIVNI KVASCI ENZIMI RAZLIČITI
INOVATIVNI PROIZVODI



LALLEMAND - ISTORIJA

LALLEMAND - PROIZVODNJA

LALLLEMAND - ISTRAŽIVANJE I RAZVOJ

LALLEMAND - ENOLOGIJA



DEBLJINA POKOŽICE
Povećana debljina kožice

Giacosa et al. 2016

PREKOSURI AROMA
Bolja aromatska struktura,
Tomasi el al. 2017. 

BEZ UTICAJA

TIOLI
Povećani 3MH i 

3MHA u vinima,
Šuklje et al. 2016

BALANS
Smanjen herbalni

i agresivni karakter, 
Tomasi et. al 2017

STABILNOST
Veća stabilnost aroma,

Šuklje et al. 2016

Ne utiče na težinu bobica ph 
sadržaj šećera i ukupnih 
kiselina 
Tellez et al. 2015

 
Povećana koncentracija 
glutationa,
Šuklje et al. 2016

GLUTATION



DEBLJINA POKOŽICE

Veći stepen polimerizacije
Villango et al. 2015

Deblja pokožica grožđa i sa 
većom ekstrakcijom antocijana,
Rio Sagade et al. 2016

BEZ UTICAJA
Bez uticaja ne utiče na težinu 
bobice ph sadržaj šećera i 
ukupnih kiselina 
Talez et al 2015

BALANS
Smanjeni herbalne / agresivni 
karakter
Tomasi et al. 2015

ANTOCIJANI
Povećani sadržaj 

ekstarbilnih antocijana 
Villango et al. 2015

TANINI
Povećani sadržaj 
tanina u pokožici 

Vitorog etol 2014

KVALITET



PREPOZNAVANJE

Bolji balans u vinima

Prepoznavanje preko receptora 
biljke

AKTIVACIJA
Biljka reaguje odgovarajućim enzimima

SEKUNDARNI METABOLIZAM
Sinteza sekundarnih metabolita

BOLJI KVALITET GROŽĐA

BOLJI KVALITET VINA

Veća ekstrakcija poželjnih 
spojeva iz grožđa



 

Komplementarnost ili alternativa u proređivanju grožđa i sličnim 

ampelografskim zahvatima. Ujednačen kvalitet grožđa 

omogućava kvalitetniju berbu i smanjuje gubitke 

prinosa zbog dehidracije.

PREDNOSTI U VINOGRADARSTVU

ZAŠTITA
Povećanje debljine pokožice bobice manja lomljivost

bobice u slučaju mehaničke berbe

SIGURNOST

Brže dozrevanje fenola i prekursora aroma mogućnost

ranije berbe smanjuje rizik povezan sa kasnijom berbom 

(duži kišni period , ptice, Botristis...)

HOMOGENOST

Olakšava odluku o optimalnom roku berbe.

Smanjuje raznolikost u zrenju nakon vremenskih neprilika.

EKOLOŠKI

Dozvoljena u ekološkoj proizvodnji.

PROFITABILNOST



Duža stabilnost aroma u vinu.

PREDNOSTI U ENOLOGIJI
POVEĆANJE

Slojeva u pokožici (antocijana,  tanina...)
 Prekursora aroma i glutatlona.

Ujednačen kvalitet grožđa.

SMANJENJE

Manje herbalnih (zelenih) nota u grožđe i vinu.
 Smanjena agresivnost u ukusu

NIŽI TROŠAK
Manje potrebe za enološkim preparatima 

(npr. tanina ....)

LAKOĆA
Optimizuje maceraciju.

Brže otpuštanje veza.
Smanjuje rizik u fermentaciji 

povezan sa prezrelim grožđem

 POBOLJŠANJE VINA
Balansirana, punija i kompleksnija vina. 

Omogućuje proizvodnju
vina sa nižim alkoholima.

POŠTUJE
Vina koja prikazuju različitost svojstvenu za 

svaku parcelu i svaki položaj

DUGOTRAJNOST



POBOLJŠAVA PRILAGOĐAVANJE I OTPORNOST VINOVE LOZE NA
STRES UZORKOVAN NEDOSTATKOM VODE



PRIRODNO REŠENJE NAKON GRADA
ZAŠTO KORISTITI CICATRIX?



ZAŠTITA VINOGRADA OD ABIOTSKOG STRESA
ZAŠTO KORISTITI LALVAGINE RESILIENS?






































































